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El Acueducto Segoviano
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WWW.Sgoviano.es
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Mendi A 41,00 €
Aperitivos

Jamon ibérico de Bellota

Pimientos asados en ensalada
Setas con ajetes
Salmoén ahumado
Cogollos alifiados
2¢ Plato a elegir:
Cordero asado

Cochinillo asado
Solomillo de choto
Entrecot de choto

Salmén a la plancha
Emperador a la plancha

Cava y café
Bebidas y pan
Licoresinvitacion de la Casa

Mendt B 39,00 €
Aperitivos
Jamoén ibérico de Recebo

Queso manchego
Chorizo de la olla
Calamares con Croquetas
Almejas a la marinera
2¢ Plato a elegir:

Cordero asado

Cochinillo asado
Entrecot de choto
Salmén a la plancha
Salmén ahumado
Emperador a la plancha

Cava y café
Bebidas y pan
Licoresinvitacién de la Casa

Menu F 36,00 €
Aperitivos

Revuelto de trigueros
Endivias al roquefort
Chorizo de la olla
Queso manchego
Pimientos asados en ensalada
2¢ Plato a elegir:

Churrasco al ajillo
Entrecot de choto
Salmén ahumado
Salmén a la plancha
Emperador a la plancha

Cava y café
Bebidas y pan
Licoresinvitacion de la Casa

NOTA: ESTE MENU NO INCLUYE
CORDERO Y COCHINILLO ASADOS

Mendt D 47.00 €

Aperitivos
Surtido ibérico

Pimientos asados en ensalada
Revuelto El Segoviano
12 Plato
Langostinos cocidos
2¢ Plato a elegir:

Cordero asado

Cochinillo asado
Solomillo de choto
Entrecot de choto

Salmén a la plancha

Salmoén ahumado

Emperador a la plancha

Cava y café
Bebidas y pan
Licoresinvitacion de la Casa




Menu E 39,00 €
Aperitivos
Revuelto “El Segoviano”
Chorizo de la olla

Pimientos en ensalada

Cogollos alifiados
Salpicén de Marisco
2¢ Plato a elegir:
Cordero asado
Cochinillo asado
Entrecot de choto

Salmén a la plancha
Salmoén ahumado
Emperador a la plancha

Cava y café
Bebidas y pan
Licoresinvitacion de la Casa

® ESTOS SON LOS CINCO MENUS
QUE TENEMOS SIEMPRE
PREPARADOS, EN CUALQUIER
CASO SE PUEDEN MODIFICAR A
GUSTO DEL CLIENTE

® ES IMPRESCINDIBLE AVISAR
DEL MENU ELEGIDO ANTES DEL
DIA DE LA CELEBRACION DE LA
COMIDA O CENA

® HAY QUE ELEGIR EL MISMO
MENU PARA TODOS LOS
COMENSALES DE LA MESA, NO
PUDIENDOSE ELEGIR DOS
MENUS DIFERENTES.

® EN LOS MENUS QUE SE
INDICA A ELEGIR SE PONE
UNA COPIA DEL MENU EN

LA MESA PARA QUE EL
CLIENTE , UNA VEZ
SENTADO, ELIJA LO QUE LE
APETEZCA DE LOS PLATOS
INDICADOS.

® LOS APERITIVOS SE

SIRVEN CALCULANDO UN
PLATO DE CADA

VARIEDAD PARA CADA 4
PERSONAS, CON LO CUAL
CADA 4 PERSONAS HAY 5
PLATOS EN LA MESA, UNO

DE CADA VARIEDAD.

® ILAS BEBIDAS INCLUYEN
LO QUE SE CONSUMA EN
MESA DURANTE LA
COMIDA o CENA (Vino,
gaseosa, agua, cerveza, refrescos),
PERO NO LO QUE SE TOME
EN BARRA ANTES DE
ENTRAR AL COMEDOR

® LOS LICORES INVITACION
DE LA CASA SON
AGUARDIENTES Y LICORES
DE FRUTAS
NO incluyen WHISKY
NI COMBINADOS

® LLOS PRECIOS TIENE EL
IVA INCLUIDO

PARA MAS INFORMACION LLAMEN AL
91.501.24.35
Y PREGUNTAR POR

MIGUEL ANGEL, SANTTIAGO O CARLOS




